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Bilag 5 — Velkomsttale ved svendeprgve (Detailbager)

Velkomst
Velkommen til jeres svendeprgve i bagerfaget.

Mit navn er:

Min kollega er:

Vi repraesenterer henholdsvis BKD og NNF og fungerer i dag som jeres skuemestre.

Produktionsredeggrelse

De produktionsredeggrelser | har udarbejdet skal foreligge i to eksemplarer. Det ene eksemplar skal veere
til rAdighed for skuemestrene under bedgmmelsen.

Vigtige forhold under prgven

» Der lazgges veegt pa akkuratesse, renlighed og arbejdsrutine under hele prgven.
« Alt maskinelt udstyr i bageriet m& anvendes.

« | er selv ansvarlige for afvejning af ravarer, produktion, raskning og udbagning.

 Nar produktionen er afsluttet, skal alle produkter opstilles pa jeres udstillingsbord og meerkes med jeres
nummer.

Bedgmmelse

» Under prgven vil skuemestrene udveelge tre produkter til smagsbedgmmelse.

« Slutbedgmmelsen sker ved en praesentation af jeres udstillingsbord.

» Under preesentationen redeggar | for jeres produkter samt eventuelle eendringer i produktionen.

Tidsramme

« Handveerksbager: 7,5 timer inkl. pause og renggring.

« Alle produkter skal veere placeret pa udstillingsbordet senest 15 minutter far afslutningen.
* Detailbager: 4 timer til produktion inkl. renggring samt 30 minutter til preesentation.

Afslutning

Svendeprgven er handveerksuddannelsens afsluttende eksamen. Det er derfor en vigtig dag bade for jer
og for faget. Vi gnsker jer en god arbejdsdag og held og lykke med jeres svendeprgve.
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