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Bilag 13 — Regulativ for svendeprgven

81 Formal

Dette regulativ fastseetter rammerne for afholdelse og bedgmmelse af svendeprgven i bager- og
konditoruddannelsen. Svendeprgven afholdes efter bestemmelser fastsat af Det Faglige Faellesudvalg.

82 Udpegning af skuemestre og tilsynsfgrende

Svendeprgven bedgmmes af skuemestre udpeget af Det Faglige Feellesudvalg efter indstilling fra:
* BKD — Bager- & Konditormestre i Danmark

* Fadevareforbundet NNF

Ved hver bedemmelse deltager:

« én skuemester fra arbejdsgiversiden

« én skuemester fra arbejdstagersiden

Der kan desuden udpeges en tilsynsfarende. Skuemestre og tilsynsfagrende udpeges for en periode pa 4
ar. De skal veere faguddannet inden for faget og veere aktive inden for branchen.

§3 Habilitet

Ingen kan deltage som skuemester i bedgmmelsen af en lzerling hvis vedkommende:
« er eller har veeret leerlingens lseremester

* er ansat i leerlingens praktikvirksomhed

« er beslaegtet med leerlingen eller leeremesteren i op- eller nedstigende linje

 har anden veesentlig personlig relation til laerlingen

Habilitetsreglerne falger principperne i eksamensbekendtggrelsen.

84 Afholdelse af svendeprgve

Svendeprgver afholdes pa godkendte fagskoler inden for bager- og konditorfaget. Prgven afholdes i
forbindelse med afslutningen af den sidste skoleperiode og normalt inden for de sidste tre maneder af
leerlingens uddannelsestid.

85 Indstilling til svendeprgve

Fagskolerne indsender klasselister over leerlinge pa afsluttende skoleperiode senest 6 uger fgr afslutning
af skoleperioden. Praktikvirksomheden indstiller leerlingen til svendeprgve ved fremsendelse af
praktikerklaering.

86 Den praktiske prgve

Svendeprgven bestar af en praktisk prgve, der tager udgangspunkt i en opgave stillet af Det Faglige
Feellesudvalg. Prgven er individuel og opgaven tildeles ved lodtreekning 7 dage far svendeprgvedagen.
Prgven har normalt en varighed pa 7 timer i specialerne detailbager og handveerksbager og 8 timer i
specialet konditor.

87 Eksaminationsgrundlag
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« den praktiske opgave
* leerlingens skriftlige produktionsredeggrelse

« leerlingens mundtlige praesentation

88 Bedgmmelsesgrundlag

« de fremstillede produkter

« leerlingens arbejdsproces

« den skriftlige produktionsredeggrelse
* lzerlingens mundtlige praesentation

Bedgmmelsen sker i forhold til uddannelsens kompetencemal.

89 Karaktergivning

Bedgmmelsen foretages af to skuemestre. Den endelige karakter for svendeprgven er gennemsnittet af
skuemestrenes karakterer. For at besta skal karakteren vaere minimum 02. Hgjst to delopgaver af hver
skuemester ma veere bedgmt under 02.

810 Medaljer og udmaeerkelser

Ved seerligt gode preestationer kan svendebrevet pategnes med udmeerkelse: Ros, Bronze, Sglv eller
Guld.

811 Ikke bestaet svendeprave

Hvis leerlingen ikke bestar svendepraven, skal det faglige udvalg tilboyde en ny svendeprgve. Den nye
prgve kan eventuelt gennemfares efter supplerende praktik.

812 Klager

Klager over svendeprgven skal indgives til Det Faglige Feellesudvalg inden 2 uger efter karakteren er
meddelt.

813 dkonomi

Alle udgifter i forbindelse med svendeprgven afholdes af virksomheden. Udgifter til skuemestre afholdes af
de respektive organisationer.
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