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Bilag 7 – Vejledning til skuemestre (introduktion til lærlinge)

Formål
Dette bilag fungerer som vejledning til skuemestre om hvilke oplysninger der bør gives til lærlingene ved
starten af konditorsvendeprøven.

Ved prøvens start bør følgende gennemgås
• Skuemestrene præsenterer sig selv og hinanden for lærlingene.

• Oplys at der ved bedømmelsen bl.a. lægges vægt på akkuratesse, kreativitet, renlighed og arbejdsrutine.

• Oplys den samlede tidsramme – prøven starter kl. 07.00 og alle produkter skal være opstillet kl. 14.45.

• Oplys tidspunkterne for de tre afleveringer (12.00, 13.00 og 13.50–14.25).

• Informer om at præsentationen af udstillingsbordet sker umiddelbart efter kl. 14.45.

Hjælpemidler
Lærlingene må anvende de hjælpemidler og maskiner som forefindes på skolen. Lærlingen er selv
ansvarlig for alle væsentlige produktionsprocesser under prøven.

Dekorationsmaterialer
Lærlingen skal oplyse om de har fremstillet dekorationsmaterialer før prøveforløbet. Det er kun nødvendigt
med materialer der skal ligge og tørre. Dekorationsmaterialer der er lavet dagen før skal laves igen på
dagen – det nye materiale skal med på udstillingsbordet til bedømmelse.

Skuemesterens huskeliste
• Præsentation af skuemestre og tilsynsførende.

• Gennemgang af tidsramme for prøven (start kl. 07.00, afslutning kl. 14.45).

• Regler for brug af udstyr og hjælpemidler.

• Krav til opstilling af produkter – alle stk. skal kunne ses.

• Information om tre afleveringer og smagsbedømmelse.

• Information om præsentation og slutbedømmelse ca. kl. 14.50.

• Lærlingen oplyser hvad de har forberedt dagen før.


